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Repas scolaires - Mai 2026
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Cantines Durables

Potage d l'oignon
3-11

Saucisse de campagne, potée aux

Potage aux laitues
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Potage au chou-fleur
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Résultats des pesées du gaspillage alimentaire
- Les cantines des écoles communales de la Ville de Namur -

Chers parents, Cher-es responsables, depuis mai 2023, les
cantines des écoles de la Ville de Namur réalisent chaque
année deux séries de pesées du gaspillage alimentaire.

Voici les résultats des derniéres pesées de novembre 2025 :
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(*) Les moyennes de novembre 2025 ont été réalisées pour un total de 1059 mangeurs.

@ Nos actions pour lutter contre le gaspillage :

Les résultats de la session de pesées de novembre demier montrent une évolution encourageante :
nous avancons dans la bonne direction, méme sil reste encore du gaspillage. Poursuivons nos efforts
pour continuer a progresser !

La Ville et le CPAS poursuivent activement leur démarche damélioration continue afin doffrir aux
enfants des repas J; qualité, adaptés & leurs besoins. Depuis septembre 2023, la cuisine centrale du
CPAS prépare les repas, avec des portions mieux ajustées, des menus régulierement améliorés, des
actions de sensibilisation au gaspillage et des équipes formées pour accompagner au mieux les
enfants au moment des repos.

Cette année scolaire, toutes les écoles communales participent & un grand concours : 2
la cantine qui affichera la plus forte réduction du gaspillage ?mesurée via les NESOD
pesées annuelles) sera élue gagnante et recevra un jeu géant sur le gaspillage pour [ 1])
toute I'école ! I
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