
Jeudi  2 Vendredi  3

Potage à l’ail      
3-11

Pastitsio (Pâtes complètes,
béchamel tomatée)

1-3-9-11

Pomme

 Potage aux champignons    
3-11

Poisson blanc, sauce
mousseline, poireaux, riz

complet
1-3-4-6-9-11

Lapin en chocolat
1-2-4-11

Lundi  6 Mardi  7 Jeudi  9 Vendredi 10

Potage aux navets 
3
 

Gratin de tortellinis, ricotta,
épinards et haricots blancs

1-3-11

Oeufs en chocolat
1-2-4-11

Potage aux 4 légumes
3-11

Oiseau sans tête, purée de
potiron et pdt

1-3-11

Poire

Potage de céleri-rave
  3-11

 Saumon, poireaux à la crème,
blé dur

1-3-6-11-13 

Clémentine

Lundi 13 Mardi 14 Jeudi 16 Vendredi 17

Minestrone 
1-3

 
Roti de porc, jus de cuisson,

céleri rémoulade, pdt
persillées
1-3-4-5-11

Pudding vanille

Potage au chou-fleur
3-11

 
Lasagne de légumes et

lentilles
1-3-11

Banane

Potage aux courgettes
3

Pêche au thon, laitue
pommée, mayonnaise, pdt

rissolées
1-3-4-5-6-11-13

Pomme

Potage aux épinards
  3-11

 Blanc de volaille, jus de
cuisson, ratatouille, pâtes

grecques
1-2-3-4-5-9-11

Orange

Lundi 20 Mardi 21 Jeudi 23 Vendredi 24

 Potage à la tomate
3
 

Saucisse de campagne, potée
aux carottes

1-3-4-11 

Cookie
1-2-4-9-11

 Potage aux carottes 
3
 

Gnocchis, crème de
courgettes, lentilles

1-3-11 

Compote pomme/rhubarbe

 Potage de cresson 
3
 

Boulettes de dinde, sauce
tomate, brunoise de

légumes, quinoa
1-2-4-7-11 

Biscuit
1-2-4-9-11

 Potage aux asperges  
3-11

 
Poisson pané, sauce tartare,

purée aux épinards
1-3-4-5-6-11-13 

Mandarine

Allergènes alimentaires : (pour toutes questions sur les allergènes, merci de contacter le secrétariat de l’école)

1.Gluten 2. Fruits à coque 3. Céleri 4. Oeuf 5. Moutarde 6. Poisson 7. Sésame

8. Arachide 9. Soja 10. Lupin 11. Lait 12. Mollusques 13. Crustacés
14. Anhydride

sulfureux et sulfites

Repas scolaires - Avril 2026

Alternative sans porc proposée

Repas végétarien

Poissons issus d’une aquaculture responsable




